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オゾン水並の殺菌力で大量生成が可能な殺菌水です。
保存も可能で循環水として殺菌が可能です。



高耐久を誇るSUS304配管・架台

洗浄ノズルはSUS304配管仕様で高耐久仕様になっていますので
、洗剤やサビによる腐食の心配がありません。　また、架台ベ
ース部にはSUS304を使用。
湿度の高い水回りでの高耐久を実現しました。

連続運転が可能です

スクリュー式野菜洗浄機の特徴はなんと言っても
コレ！　スライサーと接続しての、連続運転が可能なこと。
切って、運びながら洗浄・殺菌。この行程が１台で可能です。
　通常のバケットタイプに比べ、高速での運転が可能です。

スクリュータイプ野菜洗浄機

カット野菜を洗浄・搬送するのに最適なスクリュータイプの野菜洗浄機です。
スライサーから直接投入して、洗浄・殺菌（注１）搬送が可能です。
コンパクトで移動が可能なため、小ロットの作業に最適です。
バブリング機能とシャワー噴射で高い洗浄効果を発揮します。

機器設置風景
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各部の名称と運転フロー

①　ホッパー
②　フタ
③　シャワーノズル
④　殺菌水シャワー
⑤　排気ダクト
⑥　電気BOX
⑦　駆動モーター
⑧　駆動スプロケット
⑨　軸受け
⑩　取り出し口
⑪　メインシャフト
⑫　洗浄水分離排水口
⑬　搬送スクリュー
⑭　タンク
⑮　洗浄用ポンプ
⑯　本体架台
⑰　排水バルブ

洗浄物や作業性に合わせて自由に
設定できるコンベヤー速度

スクリューの回転速度の変更はダイヤルを変えるだけで
簡単に変更可能です。速度も無段階に設定が可能。
洗浄物の種類に合わせて変更が可能です。
また、インバーター過負荷検知機能によりモーターの
安全性も確保しています。

ポンプやモーターもしっかりガード

本体操作盤内には内蔵ブレーカーを設置。
各ポンプ・モーターには過電流保護回路を標準で装備。
ポンプやモーターの焼損事故も安心です。
　また、ポンプモーター・駆動モーターは標準で全閉屋外
タイプを使用、万が一の水掛かりにも安心です。

⑭タンクの水を⑮洗浄ポ
ンプにて吸い込み、③洗
浄シャワーより噴射する
。

投入された野菜は⑬搬送
スクリューにより攪拌さ
れながら取り出し口方向
へ上昇移動。

通常洗浄水は⑫分離排水
口よりタンクに回収され
る。

殺菌水（オゾン水等）を
接続の場合は殺菌水シャ
ワー部より洗浄後の野菜
に殺菌水をシャワーする
。殺菌水は⑫より洗浄タ
ンクに回収又はそのまま
排水される。

スライサーによりカット
された野菜をホッパーに
投入する。

洗浄・殺菌された野菜は
取り出し口より排出され
る。

その他の野菜洗浄　（オゾン水洗浄機・バブリングシンク他）

HACCPツールに！抗菌コンテナ

上記以外にも多数取りそろえております。


